3UCHAILLES

fromages et vins

~e
.
"
.

¢’
‘\

Traiteur buffet froid
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Pour vos tous vos événements, facilitez-vous la vie avec nos
buffets froids sur-mesure.

« 100 % Flexible : Composez votre buffet & la carte selon
vos envies, ou confiez-nous votre budget pour une pré-
sélection clé en main.

o Zéro Logistique : Nous livrons et installons des buffets
préts & déguster. Aucune contrainte technique pour

vous.

« Eco-responsable & Visuel : Des compositions soignées et
conviviales, dressées sur de superbes supports en bois
durables ou des contenants recyclables.

Simplifiez-vous l'organisation, nous régalons vos
équipes. A partir de 20 personnes.



LES OPTIONS

RETRAIT EN MAGASIN : gratuit
LIVRAISON :
e De 0 &10 km : gratuit
o Au dela : sur devis
INSTALLATION DU BUFFET : sur devis
VAISSELLE JETABLE (couverts, assiettes, serviettes) : sur devis
PAIN (tranché ou individuel) : 1€ la part

LES BOISSONS

Nous avons une large gamme de vins blancs, rouges et rosés,
ainsi que des biéres locales, des cocktails et des boissons sans
alcool artisanales (nous consulter).

LA SELECTION TRAITEUR

LES PLATEAUX A PARTAGER

VEGGIE« 350€/pers (min 15 personnes)

o Fruits
« Légumes

‘-‘ FROMAGES CHARCUTERIES ¢ partir de 590€/pers
e FROMAGES @ d partir de 4,90€/pers
CHARCUTERIES ¢ partir de 490€/pers



LES PIECES SALEES Min 20 picces par produt

MINIS SALADES : 1,40€ piece

Pates, feta, tomates, concombres, oignons rouges
Riz, poivrons, mozzarello, pesto

Taboulé

Lentilles, Cantal, olives, tomates

VERRINES : 1,60€ piece

Mousse de chorizo / tomate

Chevre / betterave / noix @

Chevre frais / fromage blanc / tomates @

Créme de gorgonzola / jambon cru / compotée de poires

MINIS CLUB SANDWICHES : 1 40€ piece

&, o Jambon cru / confit de figue / brebis / roquette
| 4 ) « Concombre /fromage blanc / ciboulette @
"u:w® o Coppa / fomates séchées / fromage frais / roquette
o Lomo/ cheddar / roquette
MINIS BROCHETTES : 1,20€ piece
R Jambon cru / chevre / miel / tomate cerise
1 ) o Rosette / poivrons / fromage frais / tomate cerise
e w™ o Coppa/mozzarella marinée / tomate cerise
o Tomate cerise / mozzarella marinée / poivron @
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‘" - L'APERICONE : 4€ piece (Gone individue)
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o Charcuteries, fromages, crackers

MINIS WRAP : 110€ piece

o Chorizo / tomates séchées / fromage frais / salade

. Jambon cru / chévre / miel / salade
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o Poivrons grillés / fromage blanc / salade &

MINIS TARTELETTES : 1,90€ piéce

S « o Mousse mascarpone aux poivrons / parmesan &
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., | « Créme de cantal / saucisson sec dAuvergne
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o Créme au bleu dAuvergne / miel / noix/ figue &



LES PIECE N S“CRE ES Min 20 picces par produst
VERRINES : 1,60€ piece

Riz au lait vanille figue

Panacotta vanille fruits rouges
Créme caramel / chocolat / spéculoos
Compote pomme poire vanille
Cheese cake revisité fruits rouges

~, AUTRE :175€ piéce
( " )« Fromage blanc fromager / granola / coulis de fruits ou chocolat

k3 “«

we w® o Mini salade de fruits frais

PANCAKE : 0,70€ piece
Mo o Caramel

L‘J o Chocolat

ew® o Fruits rouges

TARTELETTES : 1,90€ piece

o Framboises / mascarpone au citron
e o Pommes
L ' ) J o Myrtilles

vew o Chocolat/ praliné

COOKIES ARTISANAUX : 190€ piece

3 CI’]OCOquS (LInstant Cookie de St Pardoux)
Spéculoos

Nougatine

Pistache

o Caramel beurre salé

MUFFINS ARTISANAUX : 190€ piece
Fromlooise (LInstant Cookie de St Pardoux)
Chocolat

Chocolat noisette

Praliné
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www.lesbuchailles.com
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HORAIRES CONTACT

Du mardi au vendredi 111 avenue Etienne Clementel
8:30-12:30 / 15:30-19:00 63460 Combronde

Le Samedi 04.73.38.83.84

8:30-12:30 / 15:30-18:00 les.buchailles@gmail.com

NG pass jeter sur la voie pub]ique

Pour votre santé, mangez 5 fruits et légumes par jour
Labus dalcool est dqngereux pour la santé, & consommer avec modération



